ADLER Celniryy rresio)

Premium

Pekac kruha AD6019

Peka€ kruha Adler AD 6019 daje vam moguénost da napravite vlastiti, svjezi kruh umjesto da
ga kupujete u trgovini. Ako vam nedostaje okus 'pravog kruha' ili inzistirate naizradi od
visokokvalitetnih sastojaka, mozete ga udobno ispeci kod kuce. Koristec¢i peka¢ kruha AD 6019
mozete birati izmedu 15 razli€itih programa pripreme tijesta i procesa pe€enja. Na vama je
hocete li ispeéi strucu kruha, napraviti ukusnu marmeladu ili dobiti lagani i prozraé¢ni francuski
kruh —s AD 6019 svaki izbor nece biti problem. Uzivajte u okusima svjeze pecenih proizvoda
koji su napravljeni od omiljenih namirnica vama i vasoj obitelji!

Tehnicke karakteristike:

15 Program

Dvostruka metalna mijesalica
Uklonjiva koSara za pe€enje
Snaga 850 W

Programi:

Osnovni kruh

francuski kruh

Kruh od cjelovitog pSeniénog zrna
Slatki kruh

Kruh s maslacem

Kruh bez glutena

Kruh koji brzo raste

Tijesto

Gnjecenje

Dizano tijesto

Tijesto za tjesteninu

Jogurt

James

Pecenje

Domace izrade. (po vlastitom receptu)

Aparat za kruh opremljen je s dvije lopatice za mijeSenje, koje osiguravaju toénu mjesavinu
sastojaka. Brojna rjeSenja koja se ovdje koriste €ine koriStenje ovog uredaja uzitkom! Mozete
odabrati velié¢inu Struce (od 1000 do 1500g) te odabrati boju kore, odnosno stupanj pe¢enja. U
unutrasnjosti se nalazi posuda za pecenje koja se moze izvaditi s neprijanjaju¢im premazom
koji olakSava vadenje veé pecene Struce. Dodatne funkcije poput odrzavanja temperature ili
odgodenog pocetka omogucéuju vam kontrolu procesa pe€enja. Poklopac ima prozor kroz koji



mozete promatrati proces. StoviSe, uredaj ima LCD zaslon i tipke na lako dostupnom mjestu,
tako da je koristenje ovog uredaja zaista intuitivno!

15 programa za pecenje kruha i pripremu ostalih proizvoda!

Velika prednost ovog pekaca kruha je veliki broj programa koje mozete koristiti. Zahvaljujuéi
tome svaki korisnik moze prilagoditi vrstu kruha, nacin njegove pripreme i vrijeme pec¢enja po
svom ukusu. Mozemo birati izmedu sljedec¢ih programa: osnovni (pecenje tradicionalnog
kruha), francuski (za lagani kruh), integralni (razeno ili p§eniéno brasno), slatki (kruh s
grozdicama ili Eokoladom), mlijeko i maslac (kruh s mlijekom, briosi ), bez glutenski (kruh od
rizinog, batatovog, kukuruznog ili zobenog brasna), super brzi (skra¢uje fazu pripreme),
mijeSenje tijesta (tijesto sa sodom ili praSkom za pecivo), mijeSenje (vrijeme samo
odredivanja), mijeSenje tijesta i dizanje (bez peéenja, tijesto se moze koristiti za pripremu
kiflica ili pizza), tijesto za tjesteninu, jogurtni ferment, pripremanje konzervi (kuhanje pekmeza),
peka (do peéenje) i domace (ruéno podesavanje svake faze pripreme kruha).

Tehnicki podaci:
Napajanje: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Snaga: 850 W

Vodimo brigu o prirodnom okolisu. Kartonsku ambalazu molimo prenijeti na otpadni
papir. Polietilen (PE) vrece bacati u kontejner za plastiku. IstroSena oprema treba biti
premjestena na prikladno mjesto za pohranu, jer sadrze u uredaju opasne tvari mogu
predstavljati opasnost za okolis. Elektricni uredaj mora biti predat u takvom stanju da se
smanji mogucnost njegove ponovne upotrebe. Ako vas uredaj ima baterije, treba njih
ukloniti i predati na mjesto za pohranu odvojeno.



